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General Information 

Course Objectives

1معرفة المصادر الغير تقليدية للزيوت والدهون وأهميتها وتركيبها الكيماوى والطرق التكنولوجية للحصول على ال زيوت المكررة -

2معرفة إستخدام التكرير الفيزيقى (الطبيعى) فى تنقية الزيوت الغذائية -

3.معرفة ودراسة السترة البينية وأهميتها فى إنتاج نوعيات مختلفة من الزيوت والدهون -

4.معرفة ودراسة تأثير عمليات القلى والتحمير على صفات الزيت -

5.معرفة زيوت السلطة ودورها فى تكنولوجيا تصنيع المنتجات الدهنية -

6.معرفة ودراسة دور مضادات الكسدة الطبيعية فى منع التزنخ وكذلك الطرق الحديثة فى حفظ الزيوت الغذائية -
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