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أول: معلومات عامة

تكنولوجيا التغليف والتعبئة 

تخصص

ثانيا : أهداف المساق

يفهم عمليات التعبئة و التغليف ودورها في حفظ الغذية  و أثرها علي صحة المستهلك و علي البيئة 1-

يعرف تقسيم مواد التعبئة و التغليف طبقا للمادة الخام المصنوعة منها و تركيبها الكيميائي  وطبيعة استخدامها 2-

يعرف تفاعلت مواد التعبئة و مكونات المادة الغذائية و تأثير ذلك علي صحة المستهلك و علي جودة الغذاء 3-

يلم الطالب بالتقنيات الحديثة فى مجال التعبئة والتغليف 4-

يطلع على التشريعات المنظمة لستخدام مواد تعبئة و تغليف الغذية 5-
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ثالثا :المهارات المستهدفة من تدريس المساق

يتعرف الطالب على النواع المختلفة من العبوات والغلفة * مهارات المعرفة والمفاهيم

يتعرف على تأثيرات مواد التعبئة على الجودة التغذوية و الطبيعية و الميكروبيولوجية و الحسية للمواد 

الغذائية المعبأة و قابليتها للتخزين
*

يدرك المخاطر الناتجة عن هجرة مكونات مواد التغليف الى الغدية *

يتعرف على الجانب القتصادي و التشريعي  لمواد التعبئة و التغليف *

يدرك اهمية اعادة التدوير لتصنيع مواد التعبئة و التغليف و ذلك لحماية البيئة *

يتعرف تقنية التعبئة في جو معقم *

يختار مواد التعبئة و التغليف التي تلئم طبيعة المادة الغذائية * المهارات الذهنية

يصنف مواد التعبئة و التغليف المختلفة و يحكم على مدى كفاءتها في تحقيق الهدف الذي استخدمت من اجله *

يحدد مشكلت التعبئة والتغليف و ووضع حلول مبتكرة لها *

يستنتج التأثيرات اليجابية و السلبية لنواع العبوات علي جودة  الغذاء و علي سلمة المستهلك *

.يختار أنواع العبوات التي تناسب نوع المنتج ومدة الحفظ * المهارات المهنية الخاصة بالمساق

يقدر مدي ملئمة مواد التعبئة و التغليف لنوع محدد من المادة الغذائية *

يتعرف على خواص وتصميم العبوات النشطة والعبوات الذكية *

يحدد البيانات الواجب توافرها على العبوات  ويضعها بطريقة سليمة و جذابة للمستهلك *

يتعرف علي مواد التعبئة التي تؤثر سلبيا علي البيئة * المهارات العامة

يطور العبوات التي تساعد على تسويق الغذية بصورة افضل *

يكون قادرا على علي العمل بكفاءة بصورة فردية أو كجزء من فريق *

يستخدم تطبيقات الحاسب اللى فى مجال تعبئة وتغليف الغذية *

رابعا : محتوى المساق

مقدمة و استعراض: تعريف التعبئة و التغليف للمادة الغذائية 1-

الحاويات الزجاجية 2-

العلب الصفيح: مواصفاتها و خواصها 3-

العبوات اللومنيوم: تصنيعها و مواصفاتها و مميزاتها 4-

الحاويات البلستيكية : تصنيعها و مواصفاتها و مميزاتها 5-

الحاويات الورقية : خطوات التحضير و مميزاتها و تطبيقاتها 6-

PVC ,PVDC الحاويات اللياف الصناعية: خواصها و تصنيفها خاصة السوليفان و الكريليك و البولي ايثيلين و 7-

تصميم بطافة العبوة و البيانات التي توضع على العبوات و طريقة عرضها 8-

التعبئة في جو معدل 9-

العبوات النشطة والعبوات الذكية 10-

التفاعلت بين الغذاء ومواد التعبئة 11-

دراسة اقتصاديات العبوات 12-

القوانين و التشريعات التي تنظم ستخدام عبوات الغدية 13-

خامسا :اساليب التعليم وتعلم المساق

المحاضرات النظرية 1-

حلقات نقاش 2-

الوراق البحتية و التفارير 3-

زيارات ميدانية لمصانع الغذية 4-
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تقويم الطلبة

توزيع الدرجاتالتوقيتالساليب المستخدمة

%20السبوع الرابغامتحان نصفي أول

%20السبوع الثامنمتحان نصفي ثاني

%5حضور ومناقشة

%5تقديم بحوث أو تقارير

%50بعد النتهاء من المساقاختبار نهاية الفصل الدراسي
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