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أول: معلومات عامة

مواضيع مختارة 

متطلب كلية

ثانيا : أهداف المساق

يستكمل ما يحتاجه الطالب من معرفة في مجال علوم وتكنولوجيا الغذية وغير مغطاه بالمساقات الخرى 1-

يتعرف الطالب على كل ما هو جديد في مجال علوم و تكنلوجيا الغدية 2-

تعزيز اساليب الطلع و التعلم الذاتي لدي الطالب 3-

يعمل بشكل جماعي و يتبادل المعرفة و الخبرات مع الخرين 4-

ثالثا :المهارات المستهدفة من تدريس المساق

يتعرف على مجالت اهتمام علوم و تكنولوجيا الغدية في الوقت الراهن * مهارات المعرفة والمفاهيم

يتعرف على التقنيات الحديثة في مجال علوم و تكنولوجيا الغدية *

يتعرف على المشكلت الطارئة في مجال صحة و سلمة الغذية *

يعمل على ايجاد حلول للتحديات في مجال علوم و تكنولوجيا الغدية * المهارات الذهنية

يختار الطالب موضوعات للبحث و في ضوء المشكلت القائمة و حسب اهتماماته *

يقيم و يتفاعل مع الموضوعات ذات العلقة بالغذية و التي يثيرها العلم *

يستفيد من التكنولوجيا الحديثة في مجال الغذية * المهارات المهنية الخاصة بالمساق

يتعرف على  الهيئات و الموسسات الفاعلة في مجال الغدية *

يتعرف و يتحكم في العوامل التي تؤثر على جودة و سلمة الغذية *

يدرك حجم المسئولية ويتمسك باخلقيات المهنة *

يعزيز رغبتة في التعليم الذاتي و الطلع  على كل ما هو جديد مجال التخصص * المهارات العامة

يعمل بشكل فعال سواء بصوره فردية او جماعية *

يقوم بكتابة التقارير الفنية ودراسة الحالت المختلفة *

يستفيد من مهارة التعامل مع الحاسب اللي وشبكة النترنت *

Page 1 of 2



رابعا : محتوى المساق

قد يختلف محتوي المساق حسب حاجة الطلب و في ضوء المستجدات في مجال علوم و تكنولوجيا الغذية. الموضوعات التي سينتاولها المساق تقع 

ضمن تصنيع الغذية , كيمياء و تحليل الغذية , جودة  وسلمة الغذية , التشريعات الغدائية, التقنيات الحديثة في مجال تكنولوجيا الغدية. امثلة لبعض

: الموضعات المختارة و يتضمنا المساق

1-

استخدام تقنية النانو في مجال علوم الغدية و تكنولوجيا الغدية 2-

تكوين الكلميد في الغذية و كيفية الحد منه 3-

صحة و سلمة الغذية المعدلة وراثيا 4-

جفظ الغذية باستخدام تقنية الضغط المرتفع 5-

استخدام الميكرويف في حفظ و تصنيغ الغذية 6-

دراسات تغذوية و تكنولوجية حول فول الصويا و مشتقاته 7-

انتاج و انضاج التمور 8-

خامسا :اساليب التعليم وتعلم المساق

المحاضرات النظرية 1-

حلقات نقاش 2-

الوراق البحتية و التفارير 3-

تقديم عروض 4-

زيارات ميدانية لمصانع الغذية 5-

تقويم الطلبة

توزيع الدرجاتالتوقيتالساليب المستخدمة

%20السبوع الرابعامتحان نصفي أول

%20السبوع الثامنمتحان نصفي ثاني

%10على مدار الفصل الدراسيتقديم بحوث أو تقارير وعروض

%50بعد النتهاء من المساقاختبار نهاية الفصل الدراسي
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